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CLASIFICACION Y METODOS DE PRUEBA DE BEBIDAS

POBLACION ADULTA Y PEDIATRICA

INSTRUCCIONES PARA APLICAR EL TEST DE FLUJO

1. Retirar el tapon. 2. Cubrir la boquilla con 3. Llenar la jeringa con 4. Retirar el dedo del extremo 5. Detener el flujo a los
el dedo y llenar la jeringa liquido hasta la linea de de la boquilla e iniciar el 10 segundos colocando de
10 ml. 10 mL (se recomienda cronémetro. nuevo el dedo sobre la boquillla.

- usar otra jeringa para
% realizar este paso).
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BEBIDAS / LIQUIDOS - INFORMACION DE PRUEBAS

EXTREMAD TE ESPESO

No contiene es pegajosa,
no requiere c masticacion.
Puede s uchara.

MODERADAMENTE ESPESO NIVEL 3 - MODERADAMENTE ESPESO mMo3 e

Puede comerse con cuchara o beberse de un vaso. No Después de fluir durante 10 segundos, quedan al menos
5 puede comerse con tenedor, ya que gotea lentamente 8 mL de muestra en la jeringa. Gotea lentamente
a través de las ranuras. Demanda esfuerzo si en porciones/hilos a través de las ranuras del tenedor.

se succiona con una pajita ancha.

POCO ESPESO

Puede sorberse de un vaso, pero
requiere esfuerzo para ser succionada
a través de una pajita/tetina estandar.

EL 2 - POCO ESPESO

-8 mL permanecen en la
ga después de 10 segundos.

ST1

LIGERAMENTE ESPESO

Mas espesa que el agua. Puede fluir
a través de una pajita/tetina estandar.

NIVEL 1 - LIGERAMENTE ESPESO :
De 1-4 mL permanecen en la |
jeringa después de 10 segundos. 4]
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SIN ESPESAR

Fluye como el agua. Fluye facilmente NIVEL O - FINO, SIN ESPESAR ,
@ a través de una pajita/tetina estandar. Menos de 1 mL permanece en la

jeringa después de 10 segundos.
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